
Co może się zmienić

liczba koktajli, czas trwania i tempo

zakres degustacji, pairing i elementy dla
gości

finalna cena i przebieg wydarzenia

język prowadzenia, budżet i oczekiwany
poziom interakcji

Dopasowany scenariusz

Finalne warsztaty dopasowujemy do gości, czasu i
celu wydarzenia.
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up

Kraków
RUMOUR  × PANDORA

1-1,5 godz.
FORMAT  BAZOWY

10-20
REKOMENDOWANA  LICZBA  GOŚCI

2
PROWADZĄCYCH  BARMANÓW

189 PLN
NETTO  + VAT  ZA  GOŚCIA

249 PLN
REKOMENDOWANY  POZIOM
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Degustują Tworzą

Łączą koktajl z degustacją
i pairingiem.

Budują koncepcję koktajlu
autorskiego.
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ktajlowego.

.

Whisky / Smoke

we.

Styl Penicillin: whisky, miód z imbirem, cytryna, dym i
struktura.

Ciepły, świeży, elegancki kierunek.

Kierunek pairingu: kandyzowane owoce i ciepłe
przyprawy.

maku, głosowanie grupy i
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 organizator

zących barmanów dbających o przebieg, tempo i bezpieczeństwo

ormat towarzyski bez wymuszonych zabaw i chaosu

względnieniem różnych preferencji; mocktaile na życzenie

ze w małych grupach i widoczną uwagę barmanów

l, narzędzia, szkło i dopracowane mise en place

o angielsku dla gości międzynarodowych na życzenie

t dla zespołów firmowych, agencji, spotkań z klientami i grup

, który goście dobrze
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izatora:

Full Workshop Experience / 329 PLN netto + VAT

artości

asu

głębi i

9 PLN

2 klasyczne koktajle + 2 autorskie ścieżki koktajlowe

wybrane butelki i rozszerzony zakres degustacji

finalny prezent dla gości jako element zamykający

kontrolowany finał zespołowy w formule wspólnego mini
serwisu

karty receptur, pamiątkowe certyfikaty i momenty
fotograficzne

zestaw barmański albo shaker personalizowany na życzenie

rozszerzenie prezentu: +50 PLN netto + VAT za gościa, łącznie
379 PLN

Tylko dla osób pełnoletnich. Odpowiedzialny format
degustacyjny.

acy koktajlowej, degustację z
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wadzi
ów.

06

Mapa smaku

07

Koncepcja
autorska

08

Logika
pairingu

wanie grupy i aktywne
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organizator
ia.

Format w lokalu

h

Warsztaty zwykle najlepiej działają przed regularnymi
godzinami otwarcia.

Dla warsztatów w Rumour rekomendowany start to ok.
15:00-15:30, a zakończenie do 16:45-17:00.

czenie. Marki i konkretne
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Czy warsztaty mogą być po angielsku?

Czy odbywają się w barze czy w miejscu klienta?

a.
Tak. Prowadzenie po angielsku jest dostępne po
wcześniejszym ustaleniu.

ń z Najczęściej w barze. Wybrany format wyjazdowy
możemy omówić po briefie i sprawdzeniu zaplecza.
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93 389 210

ourxpandora.vercel.app/project-hero

mour Cocktail Bar

our Cocktail Bar

il Bar, Pijarska 9, Kraków

tów, opisem wartości dla
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